
Produktinformationen

Artikelnummern

DZ9850 (7/S)
DZ9851 (8/M)
DZ9852 (9/L)
DZ9853 (10/XL)

Produktname DELTASAFE® NITRILE Soft Touch Blue

Produktspezifikationen

Material 100 % Nitril, puderfrei

Farbe Blau

Grössen und Breiten

7/S                  84     ± 3 mm  
8/M                 94     ± 3 mm
9/L                  105   ± 3 mm
10/XL              113   ± 3 mm

Länge min. 240 mm

Ausführung Texturierte Fingerspitzen

Stulpenart Rollrand

AQL 1.5

Wandstärke Handfläche 0.07 ± 0.02 mm (Typical value: 0.05-0.06)

Wandstärke Finger 0.09 ± 0.02 mm (Typical value: 0.08-0.09)

Reissfestigkeit ungealtert / gealtert min. 6 Newton / min. 6 Newton
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Verpackungsinformationen

Verpackungseinheit 1‘000 Stück (10 x 100 Stück)

Verpackung Karton

EAN-Code Box

DZ9850           9551004329532
DZ9851           9551004329549
DZ9852           9551004329556
DZ9853           9551004329563
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Irrtümer, Druckfehler sowie technische Änderungen vorbehalten. Alle Angaben wurden aufgrund umfangreicher Untersuchungen zusammengestellt: 

Eine Rechtsverbindlichkeit kann daraus nicht abgeleitet werden. 

Wir liefern ausschliesslich zu unseren AGB, welche wir Ihnen auf Wunsch gerne zusenden bzw. auf unserer Website delta-zofingen.ch hinterlegt sind.

Anwendung

Ein leichter aber robuster Einweghandschuh und die perfekte Wahl für alle Tätigkeiten im Lebensmittelbereich. 
Erleben Sie absolute taktile Sensibilität an den Fingerspitzen. Ein Handschuh, der eine hervorragende Passform, 
Empfindlichkeit und Schutz bietet. Geprüft und sicher für eine breite Palette von Anwendungen. 

Dieser Handschuh ist in zahlreichen Arbeitsbereichen vielseitig einsetzbar, wie z.B.
- Lebensmittelindustrie
- Coiffeur und Kosmetik
- Labor
- Spital
- Pflege
- HoReCa
- Gebäudereinigung
- Industrie / Handwerk

Normen und Zertifikate

EN ISO 374-1:2016/Type B

KTP

EN ISO 374-5:2016

VIRUS

CAT
3

2777

Geeignet für den Kontakt mit Lebensmitteln gemäss Verordnung 1935/2004 sowie LFBG, Verordnung (EU)
Nr. 10/2011 und BfR Empfehlung XXI. 

Besonderheit

Lagerfähigkeit 5 Jahre ab Produktionsdatum.

Version
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